AMSTERDAM
Chateaubriand

VLEESSPECIALITEITEN

Rundyvlees Black
Aberdeen Angus

Ons Schotse rundvlees komt uit de Hooglanden van het mooie
Schotland. De runderen grazen hier op de groene vlaktes en groeien op
onder de meest natuurlijke en prettige omstandigheden. Zo levert het
Aberdeen-Angus ras uiteindelijk een onovertroffen vleeskwaliteit en is
het met afstand het meest malse en smakelijkste rundvlees van Europa.
Alle aspecten van het vlees worden nauwkeurig in de gaten gehouden.
Het voer (gras, bergkruiden, mais en brokjes) wordt streng
gecontroleerd en het slachten voldoet aan de allerhoogste eisen.




Chateaubriand staat in nauw contact met de mesters in Schotland voor de selectie van de
mooiste Aberdeen-Angus vaarzen. Dit zijn koeien die één keer gekalfd hebben, 24 tot 30
maanden oud zijn en meestal rond de 275 kg wegen. Na het slachten blijft het vlees 4 maal 24
uur in de koelcellen in Schotland. Dit is om het rijpingsproces in gang te zetten en de basis te
leggen voor malsheid, smaak en houdbaarheid van het vlees.

Wekelijks krijgt Chateaubriand 2-weken-gerijpte runderen binnen die wij zelf verder
uitbenen en verwerken tot een prachtige Cote de Boeuf of een heerlijk mals biefstukje.

Artikel Artikelomschrijving. Herkomst
01600 Bovenbil schoon Schotland
01601 Rib Eye, heel Schotland
01602 Rib Eye, geportioneerd Schotland
01603 Lende, heel zonder been Schotland
01604 Lende, geportioneerd Schotland
01605 Cote de Boeuf, dry aged Schotland
01606 Cote de Boeuf, geport. dry aged Schotland
01607 Entrecote, snijklaar heel, dry aged Schotland
01608 Entrecote, geport. dry aged Schotland
01609 Ossenhaas 2,0 -2,8 kg Schotland
01610 Staartstuk met vetrand Schotland
01611 Zijlende, in papier verpakt Schotland
01612 Kogelbiefstuk, heel Schotland
01613 Kogelbiefstuk, geportioneerd Schotland
01614 Sukade, heel Schotland
01615 Sukade, lappen Schotland
01616 Riblappen Schotland
01617 Jodenhaas/Diamanthaas Schotland
01619 Rundtartaar, gemalen Schotland
01620 Rundtartaar, ongemalen Schotland
01621 Tomahawk steak, 1 kg, dry aged Schotland
01625 Porterhouse steak, 1 kg Schotland
01626 T-Bone steak, 500 gr. dry aged Schotland
01627 Tomahawk heel, dry aged Schotland
01002 Rundbotten, gezaagd Schotland
01119 Schenkel met been Schotland
01072 Uitgekapt rundermerg Schotland
01073 Achtermuis, rondom schoon Schotland
01044 Rundgehakt, vers Schotland
01052 Hamburger Aberdeen Angus Schotland
01053 Hamburger gekruid Schotland
01066 Merrow hamburger Schotland
01092 Poulet, gesneden Schotland
01120 Schenkelvlees, heel Schotland
01213 Rundezel, schoon Schotland
01010 Runderborst heel Schotland
01011 Runderborstlappen geportioneerd. Schotland
01140 Schotse tournedos Schotland
01014 Ossenhaas, middenstuk Schotland
01018 Gesneden aangewassen vet Schotland
01089 Ossenstaart Schotland
01126 Rundertong (zonder strot) Schotland
01170 Longhaas Schotland
01171 Longhaaspoulet, gesneden Schotland
01631 Rund buitenkonen Schotland
01679 Bavette Aloyau, heel Schotland
01680 Bavette Aloyau, geportioneerd Schotland
01008 Short Ribs Schotland
01198 Bloemstuk, heel Schotland

01012 Gerookte bovenbil, halve Schotland



