











Escargotpakket

Dit is een pakket voor de liefhebber van het echte Franse eten.
De escargot is een specialiteit uit de Franse keuken en is in de
loop der jaren ook in Nederland een exclusieve lekkemij
geworden. In dit pakket vind u alles om dit typisch Franse
gerecht te bereiden.

Een potje escargots, een gietijzeren pannetje, (dat natuurlijk ook
heel goed kan worden gebruikt voor het bereiden van andere
gerechten), 14 schelpen om de escargots in te bereiden en te
serveren en het bestek dat nodig is om samen van de escargots
te kunnen genieten.

1 Pot escargots

14 Schelpen

Casselotte

9 Escargot tangetjes en 2 escargot vorkjes

Escargotpakket € 27,50
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Aberdeen Angus T-bone steak§sf e

De echte T-bone steaks ziin lange tijd niet in Nederland
verkrijgbddr geweest, maar nu hebben wij ze weer standaard in
ons assortiment. Fen T-bone steak is een zeer smaakvol stuk
vlees waar de Ossenhaas en de Entrecote door middel van het
"T"- bot nog aan elkaar verbonden zijn. Aan de buitenkant
laten we een randje vet zitten, dit geeft de extra smaak aan het
vlees.

In dit pakket vindt u een T-bone steak die ruim voldoende

is voor 2 personen, een professionele vieesplank, een potje
huisgemaakte bearnaisesaus, een casselotte om de saus in te
verwarmen (ook ovenbestendig) en een steakbestekset voor

9 personen.

T-bone steak, 2 personen
Bearnaisesaus

Casselotte

Professionele vleesplank
9 Steakvorken

9 Steakmessen

T- bone steakpakket € 60,00
T- bone steak los in kistie € 25,00
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Aberdeen Angus Rosbiefpakket

Het pakket voor de liefhebber van een mooi stuk gemakkelijk
te bereiden rood vlees. De allermooiste en meest smaakvolle
rosbief snijden wij van het runderstaartstuk. Dit overheer|ij|<e
vlees laat zich prima combineren met vele gerechten. Bij het
staartstuk is het een ‘must’ om een laagje vet aan het vlees te
hebben, dit houdt het vlees smakelijk.

In het pakket vind u de uitgebreide receptuur om de rosbief,
voldoende voor 4 personen, tot in de perfectie te bereiden,
een ovenvaste pan, een kernthermometer en een potje huisge-
maakte bearnaisesaus.

Aberdeen Angus rosbief

Bearnaise saus
Professionele kemnthermometer

Owvenschaal

CdSS@'Otte

Rosbiefpakket € 49,50
Rosbief los in een kiste € 25,00
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Pasteipakket

In dit pakket vind u het idesle voorgerecht voor de feestdagen.
Een huisgemaakte ragout, van kalf of konijn, met de lekkerste
pasteibakies van Patisserie Tummers. Met deze heerlijke ragouts
is het zeer eenvoudig om een smaakvol en feestelik gerecht te
bereiden.

In dit pakket vindt u voldoende ragout voor 4 heerlike
voorgerechten, een casselotte om de ragout te verwarmen, een
uitgebreide receptuur en een fles witte wipn.

Kalfsragout of konijnragout, huisgemaakt
4 Pasteibakies van Patisserie Tummers
Casselotte

Witte wijn, Chenin Blanc, Culemborg 2010

Pasteipakket € 25,00
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Salami rijpingsdoosje

Het salami rijpingsdoosje is een leuke “wanna-have” om
cadeau te doen en een “must-have” voor de liefhebber van
salami, want het is ideaal om salami in te bewaren.

Het rijpingsdoosje is een eenvoudig maar elegant en origineel
geschenk.Het doosje is hersluitbaar en herbruikbaar

zoals gewenst en is gemaakt van natuurlijke materialen.
Chateaubriand biedt u het salami rijpingsdoosje en de

keuze uit 3 mooie salami's: Tartufo, Barolo of Finocchio
(respectievelik met truffel, rode wijn of venkel).

De Salame al Tartufo is de trots van Chiape”d's assortiment.
Geen plek op aarde is beter geschikt dan de locatie waar
Chiapella deze salami’s produceert. Het gebied Langa, zo'n
200 km ten zuidwesten van Milaan, is het paradiis als het
op truffels aankomt. Dit gecombineerd met de traditionele
wijze van produceren, levert een prachtig, verfind en
smaakvol product. Bij de bereiding is echte zwarte truffel
gebruikt en dat ziet en proeft u terug in deze salami.

Pris: € 14,95
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Salami Cadeaupakket

Deze Salami’s zijn afkomstig van het bedkiff van de Italiaanse
familie Chiapella. De activiteiten van Chiapella begonnen in
1950 met de opening van de winkel en de kleine werkplaats
in Carrti. Hun missie: het maken van nieuwe, eerlijke, smaskvolle
producten in harmonie met de natuur om de kwaliteit van het
leven te verbeteren. Natuurlike darmen worden gevuld met
het worstmengsel en vervolgens met de hand opgebonden.
Hiema is de worst klaar om te worden opgehangen in de
cellen voor rijping. De smaak en delicate geuren worden hier
geboren.

Inhoud van Chiapella salami cadeaupakket:

Origineel salamikistje

Salame al Finocchio

Salame al Barolo

Salame &l Tartufo

Salami rijpingsdoosje

Houten snijplankje

Pigmontese salamimesje

Fles /\/\ontepu|ciano d'Abruzzo, Cantina Zaccagnini

Salami Cadeaupakket per pakket € 65,00
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Aperitief DelLuxe pakket

Truffelbrie-van-het-huis pakket

Een klassieker in het kaasassortiment van Chateaubriand: de Een uitgebreid culinair verwenpakket voor de échte gourmand.
huisgemaakte truffelbrie. Geaffineerd (zeg maar, gerijot) in onze
eigen kaascel en bereid met zwarte truffel. Assortiment gedroogde Spaanse Fuet-worstjes, ambachtelijk
gemaakt, eigen import

Saint-Marcellin, een Frans zacht en zilt “lepelkaasie” uit de
Beaujolais

Epoisses Berthaut, een romige lepelkaas, volgens kenners “de
beste in zjn soort”

Camembert Marie Harel A O.C, een vele malen
onderscheiden rauwmelkse camembert uit Normandié
Ciappe di Liguria, de beroemde toast uit Liguria, met

een snufie zeezout

Vifia /\/\ontGrds, onze favoriete Cabemet Sduvignon, uit
Chili, gerijpt op Amerikaanse en Franse

eikenhouten vaten.

Met, daarbij, de beroemde Cidppe di Liguria, de

allerlekkerste toast uit Liguria, met een snufje zeezout.

Bovendien:

Professioneel kaasmes voor buitenlandse kazen
Duurzame houten kaasplank

Fles Tawny port van het huis Ramos Pinto

Prijs: € 79,-

Prijs: € 56,-
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Reypenaer V.S.O.P. pakket

Kaasconnaisseurs beschouwen Reypenaer VSOP als de
lekkerste oude kaas. Deze kass is al jaren favoriet op het
kaasplateau van menig sterrenrestaurant.

Het is een ambachtelijk gemaakte, pittige kaas die twee jaar
heeft liggen rijpen in het historische kaaspakhuis van de familie
Van den Wijngaard uit kaasstad Woerden. Met de bijgele-
verde speciaal ontwikkelde ‘Le Guillotin’, een kaasplank met
scherp kaasmes, sniidt u op eenvoudige wijze heel gemakkelijk
proFessione|e plakjes kaas.

Samen met het bijzondere vijgenbrood, bereid met echte
vijgen en hele amandelen, en een potje ltaliaanse bio|ogische
honing vormt deze Reypenaer een voortreffelike combinatie.

Rypenaer VSOP
"Le Guillotin’

Potje Italiaanse honing

Viigenbrood
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Chateaubriand Deluxe pakket

Dit is het meest uitgebreide en exclusieve verwenpakket.

u ontvangt dan:

Een prdchtige cote de veau (|<d|Fsrib—eye met been), zodat u
die nu zelf kunt bereiden zoals sterrenkoks dat doen. Daarbij
is ook de huisgemaakte bordelaisesaus uit de Chateaubriand
keuken.

Bovendien ontvangt u een professioneel slagersmes en een
duurzame houten vleesplank zodat u het viees gemakkelijk
kunt snijden.

Ook Chateaubriands favoriete wijn, Vina Mont Gras,
Cabermet Sauvignon, ontbreekt niet in dit exclusieve pakket.
Eveneens ontvangt u een decanteerkaraf, speciaal ontworpen
door Kees Hageman. Het is een ruime karaf zodat de wijn
optimaal aan de lucht wordt blootgesteld. Groot genoeg
voor een magnum fles. Deze exclusieve wijnkaraf druppelt
niet en is bovendien eenvoudig schoon te maken.

En last but not least, is er Aet fjne van VLEES het veelbe-
sproken culinaire boek van vieesmeester Eijmert Teekens.

FLONT R AR

CAmEaT
(TR

Prijs: € 170,-
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Kistjes met Chateaubriand opdruk:

Naar uw wens te vullen met een selectie
uit ons gehele assortiment

Enkel kistie

9, 3 vakskistie, laag

Groter kistie, |adg of hoog

Hollandse en buitenlandse kazen:

Chevre Affiné Rozemariin, verpakt, van Reypenaer

Alfine Oud Gember, 10 mnd gerijot, met gember, van Reypenaer
Alfiné zwarte Peper, 10 mnd gerijpt, met peper, van Reypenaer
Reypenaer V.SOP, 2 jaar gerijot

Rauwmelkse Camembert

Huisgemaakte truffelbrie de Meaux, rauwmelks, 200 gram
Picodon, rauwmelkse geitenkaas

Epoisses Petit van Gaugry

Epoisses affiné au Chablis van Berthaut
Neufchatel, romig, pikant hartvormig kaasie
Chevredoux Cathare, geitenkaasje met aslaagje
Saint Félicien, romig lepelkaasie van koemelk

Saint-Marcellin, rauwmelkse koekaas, lepelkaasie
Chaource, het originele kaasie voor bij Champagne
Livarot, roodflora kaasje, allemansvriend

La Couronne Lochoise, geitenkaas met as, verfiind lekker

Beurre Sel de mer, Franse boerenboter met zeezout

Honing met zwarte truffel, van La Segretd [taliana, potje
Bio|ogische |taliaanse marmelades, fantastisch bij kazen, potje
Professionele houten kaasplank

dah dh dh dh dah dh dh dh dah dh dh dah dh dh dh dah dh dh dh
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Salamiworsten: per stuk
Salame &l Barolo, Chiapella € 995
Salame al tartufo, Chiapella € 995
Salame al Finocchio, Chiapella € 8,95
Salame di Langa, Chiapella € 7,95
Salamells, Chiapells € 7,95
Filetto al Barolo, luxe verpakking, Chiapella € 69,95
Salami cadeaukistie, Chiapella € 4,95
Salami rijpingsdoosjes, Chiapella € 4,95
Fuetec Pata Negra worstje van Elpozo € 8,95
Pyreneeén worstje met rozemarijn € 6,95

Professione|e messen:

Uitbeenmes,

Victorinox, zwart handvat, lemmet 15 cm. € 94,90
Snijmes,

Victorinox, zwart handvat, lemmet 30 cm. € 44,50
Blokmes,

Victorinox, zwart handvat, lemmet 36 cm. € 57,50
Kaasmes voor buitenlandse kazen € 16,50
Kaasmes voor Hollandse kazen € 16,50
Le Guillotin, kaasplank met scherp kaasmes € 29,95
Steakmes en steakvork samen € 4,50
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Wiin attributen: —

9 luxe wijnglazen 48 d.
9 luxe champagne glazen
9 luxe portglazen
Professionele kurkentrekker

Delicatessen:

Diverse soorten bouillon, huisgemaakt, vanaf
Bordelaisesaus, huisgemaakt

Bearnaisesaus, ook om te verwarmen, huisgemaakt
Dille-mosterdsaus

Truffel-eekhoomtjesbroodsaus, huisgemaakt

Diversen soorten kruiden-olifolie

Himalaya roze kiistallenzout, uit Pakistan

Camargue zeezout, lekker voor op het vees

Diversen soorten toast, vanaf

Diversen soorten pasta van Gragnano, exclusieve verpakking
Huisgemaakte pomodorisaus voor op de pasta

zelf wenst: dat kan met de

Chateaubriand Waardecheque. Dan
kunt u culinair' winkelen in één van de
leukste-en meest veelzijdige eetwinkels van

Nederland!

NB: Bedrag naé":l;:keuze.

Gourmet- of
vleesfondue pakket

Met het naderen van de fesstdagen neemt de belangstelling
vOOr gourmetten en fonduen weer toe. Dit zijn typische
gelegenheden waarbij men gezellig met familie en/of vrienden
aan tafel zit en waarbij iedereen geniet van zijn of haar eigen
kookkunst. Het mag duidelijk zijn dat een perfect stukie vlees
de avond tot een groot succes kan maken.

Extra:
Wanneer u kiest voor vleesfondue heeft Chateaubriand de
vo\gende bouillons voor u in huis: Runder—, Ossenstaart—, Kd”s—,

Lams- en Wildbouillon.

Prijs: € 30,00

HEEMSTEDE
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Bubbels en wijnen

Chamgagne

Jacques de Luze, Méthode Traditionelle.

Met verfiinde bubbel.

La Cantina dei Poeti, Alexander Bottega Prosecco.
Uit Veneto, fruitigdroog met klein amandeltje.

Deutz Champagne, Blanc de blancs.

Dus van 1 druivensoort.

Rosé wiin

Culemborg, Zuid-Afrika.

Frisse rosé met een aroma van zomerfruit.

Witte wijnen

Chenin blanc, Culemborg, Zuid-Alfrika.
Droog, fris en fruitig.

Sauvignon Blanc, Henry Brochard.

Fruitig bouquet met een mooie lange afdronk.
Chardonnay, Joseph Faiveley.

Zonder hout, uit de Bourgogne.
Chardonnay, Bernardus Pon, Californié.
Hout gelagerd, volle stoere chardonnay.

Rode wijnen

Cabernet Sauvignon, Mont Gras, Chili.

Krachtige smaakvolle wijn met aroma’s van donker fruit.
Montepulciano d’Abruzzo, Cantina Zaccagnini.
Als apéritief en bij hoofdgerecht.

Brouilly, Beaujolais, Joseph Faiveley.

Fruitig rode wijn, ook lekker bij kaasdessert.

Cotes de Bourg, Chateau Macay.

Mondvullend, krachtig en boers.

Port

Quinta de Ervamoira, Ramos Pinto.
10 jaar oud, fantastisch bij kaas.

Per fles € 19,95
Per fles € 19,95

Per fles € 4750

Per fles € 6,50
Per fles € 6,50
Per fles € 16,95
Per fles € 1995

Per fles € 34,95

Per fles € 750
Per fles € 14,95
Per fles € 16,50

Per fles € 29,95

Per fles € 39,50
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